
wir freuen uns Sie bei uns begrüßen zu dürfen und

wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt mit

unseren kulinarischen Gaumenfreuden, frisch für

Sie zubereitet vom TreibGut Küchenteam.

 

In Feierlaune?

Kennen Sie denn schon unseren exklusiv

ausgestatteten und maritim gestalteten

Veranstaltungssaal im Obergeschoss? 

Hier werden Ihre Veranstaltungen mit bis zu 70

Personen, egal ob Firmenfeier oder Privatfeier, zu

einem unvergesslichen Erlebnis. Sprechen Sie unser

Serviceteam an, dieses wird gerne einen Termin zur

Besichtigung und individuellen Absprache

arrangieren.

 



Vorspeisen
 

Kleines, leckeres Würzfleisch
vom Hähnchen mit Champignons, goldbraun mit Käse überbacken, dazu Toast

8,50€
 

Französisches Zwiebelsüppchen
mit Käse-Crouton

6,90€
 

Hausgebeizter abgeflämmter Teriyaki Lachs
mit Wakame-Salat und Wasabi-Mayo

11,90€
 
 

Hauptgänge
 

Flammkuchen
mit Sauerrahm, Rucola, Mozzarella, Kirschtomaten und hausgebeizter Lachs

14,90€
 

Die tolle Knolle
mit hausgemachtem Sauerrahm und knackigem Salatbouquet 

9,90€
 

 wahlweise dazu: 
gebratene Hähnchenbrust  +7,90€
Matjesfilet                            +7,90€
geräucherter Lachs             +7,90€
gebratenem Blumenkohl    +5,90€

-Liste Allergene bitte beim Servicepersonal erfragen-
*Seniorenportion -10%

Beilagen Änderung +1,50€
To Go Box +1,00€



Hauptgänge
 

Großes, leckeres Würzfleisch 
vom Hähnchen mit Champignons, goldbraun mit Käse überbacken, dazu Toast

16,90€
 

Cremiges Risotto a la Katja *
mit Parmesan-Nuggets, geschmolzene Kirschtomaten und Basilikum-Pesto

17,90€
 

Rinderleber „Berliner Art“ *
mit gebratenen Apfelringen, Zwiebeln und Kartoffelstampf

21,90€
 

Lachswürfel mit Zitronenpfeffer gewürzt *
auf Pesto-Nudeln

22,50€
 

Der „TreibGut Hausburger“
180 gr. vom Angus Rind, hauseigene Soße, Cheddar Käse, rote Zwiebeln, Blattwerk,

knuspriger Bacon, Tomaten, Gewürzgurken, Taccos 
und dazu Steakhouse Pommes mit unsere Spezialmayo

22,90€
 

Schnitzel „Wiener Art“
mit Rahmchampignons und deftigen Bratkartoffeln

24,90€
 

Maishähnchenbrust
gefüllt mit Spinat und Frischkäse auf einem Nudelbett 

23,90€

-Liste Allergene bitte beim Servicepersonal erfragen-
*Seniorenportion -10%

Beilagen Änderung +1,50€
To Go Box +1,00€



Hauptgänge
 

Fisch Duett *
Lachsfiletwürfel treffen auf Riesengarnelen

dazu Pesto-Nudeln
27,90€

 
Argentinisches Rumpsteak ca. 250 gr. 

mit Butter „Cafè de Paris“, dazu wilder Broccoli und deftige Bratkartoffeln
31,90€

 
In Portwein geschmorte Rinderbäckchen  *

mit Kartoffelstampf 
 27,90€

Gratiniertes Zwiebelfleisch
in Zwiebeln und Bier geschmorrter Schweinenacken mit Käse überbacken und Backkartoffeln

23,50€

Dessert
 

1/2/3 Kugeln Eis
Erdbeere, Schoko oder Vanille, mit Deko

3,90€/5,40€/6,70€
 

Crème Brulée „klassisch“
mit Caramelkruste

6,50€
 

Rocked Brownie
mit Kürbiskernen, Popcorn, Caramelsauce und Vanilleeis

7,90€
 -Liste Allergene bitte beim Servicepersonal erfragen-

*Seniorenportion -10%
Beilagen Änderung +1,50€

To Go Box +1,00€
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